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خطوات التنولوجية والشروط الصحية المتعلقة بعملية الذبح • لقد تزايد ف الوقت الحاضر عدد المجازر الآلية الخاصة بذبح
الدواجن والت تصل طاقة بعضها 000 طائر، وللوصول إل هذه الفاءة المطلوبة يجب أن تون هناك خطة لتوريد الطيورالحية
كذاك خطة مماثلة لخروج الذبائح من المجزر حت لا يحدث تدس بالمجزر ويعمل بأقص كفاءة إنتاجية له ويون كذلك بخطة

زمنية مسبقة. Wondershare PDFelement قد ُسنت القوانين المتعلقة بالشروط الصحية لإنتاج لحم الدواجن والمتضمنة
للمواصفات التنيية والصحية للمبن والتشطيبات المختلفة والأجهزة المرتبطة بعملية الذبح. إن إنتاج هذه المجازر لابد أن

يتبع الشروط الصحية المتعلقة بالاحتياجات من الغرف وتتابع هذه المبان والتصميمات التنيية لسير عملية الذبح،
Wondershare PDFelement • والمجازر الحديثة يجب أن تشتمل عل وحدات منفصلة لحجرات الاستلام والتسلم والتوريد

ووحدات اختبار اللحوم وحجرات التجهيز والإعداد ووحدات التبريد والتجميد والتخزين، علاوة عل ذلك يجب أن تون هناك
وحدات مبنية لتجميع مخلفات الذبح مثل الريش والأجزاء الغير صالحة للاستهلاك الآدم وغيرها من المخلفات. ودهان الحوائط،
termark Wondershare PDFelement .وكذلك أماكن تثبيت الأجهزة والماكينات المختلفة، والتخلص من المخلفات المائية
أماكن الإنتاج أو ف ا من الناحية الصحية يجب مراعاة الشروط الصحية المختلفة سواء فلحم دواجن سليم للحصول عل •
المجازر الآلية، علاوة عل ذلك فإن الدواجن المسمنة السليمة صحيا تقلل من نفقات التطبيق الصح ف المجازر وكذلك فإن
الخطوة الصحية تعتبر واحدة من أهم أعمدة المجازر الآلية الصحية فلما كانت الدواجن الحية الت سوف تذبح نظيفة كانت

حجرات الذبح والتركيبات والأجهزة المستخدمة وكذلك أيدي العمال نظيفة ولا تصبح جميع هذه الأشياء مصدرا للتلوث والنتيجة
النهائية لهذا Wondershare PDFelement • وقدًأثبتتًالتجاربأنًالدواجنًالصائمةًتتحملًمشقةًالنقلًبدرجةًأحسنًمنًالغيرمصومة
ولحومهااًلهااً مدةًصلاحيةًأطول، ًعلاوةًعلىذلفإنهيقلًتلوثًأقفاصالنقلًوبالتال لاتتلاوثًبقياةًالادواجنًالأخارى، ً وهذهيونًتاثيرهاا

إيجابيااًعلاىالتقيايمالصاح لعملياةًالاذبحفيمااًبعادورفاعجاودةًاللحاومالناتجاة. المذبوحةًالأخرى. •
منًجهةًأخرىفإنًعمليةًمسالطائرلنقلهالىالمجازرالآليةًيتطلابخبارةًمعيناةًولاذاًيقاومبهااًعماال مدربونًبحيثًتتمهذهالعمليةًبعنايةًوبهدوء.

والخطورةًف التجمعااتًالبيارةًعنادعملياةًالامسااكتهارب الطيورف الجوانبمزدحمةًفوقًبعضهاًالبعضمماًيسبباختنااقًبعضاها، عملية
الذبح : • لإجراء عملية الذبح الصح فإن الأساس لهذا أن يون سير عملية الذبح ابتداءا من المادة الخام‐ الطيور الحية‐

وحت الناتج النهائ‐ لحم الطيور‐ خاليا من المنحنيات والت تعتبر مأوى لنمو الائنات الحية الدقيقة وتُصعب عملية التنظيف
Remove Watermark Wondershare ذلك فإن خطوات عملية الذبح كذلك نظافة العمال والتعقيم، علاوة عل

PDFelement 1- تعليق الدواجن الحية ف سير الذبح : •
بعدًوصولعرباتًالمحملةًبالدواجنًإلىالمجازريتمتفريغًأقفاصالادواجنًالحياةًعلاىسايور متحركاةًإلاىميازانًأوتومااتي فاى

وحادةًالتساليم، ًوبعادوزنًالأقفااصوباداخلهاًالادواجن الحياة‐ الااوزنًاللااى‐
أوزانًالاادواجنًالحيااةًالااواردةًإلااىاانًحسااابفارغااةًيموبمعرفااةًوزنًالأقفاااص

المجزر، ًثمبعادذلاكتفارلادواجنًالحياةًمانًالأقفااصوتعلاقًفاى سايورالاذبحالمتحركاة. ًالدم، •
حجرةًالذبحيجبأنًتونًواسعةًبدرجاةًكافياةًتسامحباإجراءعملياةًالتخادير، ًوالسلقًالأولىوإزالةًالريشًف الجهةًالأخرىمنًنفسالمان.

Remove Watermark Wondershare 2PDFelement- مرحلة التخدير :
ممااًيسامحيضا ًالادملقلبًبسرعةًبحيثًيظأنًتتميجبوعمليةًالذبح

بدفعأكثرقدرممنًمنًالدمخارججسمالطائرالمذبوحوبذلنحصلًعلىعمليةًتصافيةًدمجيادة. وعملياةً
التخديرتتمإماًميانيياًوذلبواسطةًضربةًعلىالرأس،  Remove Watermark Wondershare PDFelement أ‐

التخدير الهرب : • يعتمدًعلىإحداثًصدمةًكهربيةًمصحوبةًبغيبوبةًتامةًوذلنتيجةًلإمرارتياركهرباى لمادة قصايرةًمانً
خلالًرأسالطائر. • وعملياةًتعلياقًالطياورمانًأرجلهااًفاى سايورالاذبحتاادىإلاىتدلياةًرؤوسالادواجنًالمعلقاةًعلاى الساير لإسفل

وبهذهالطريقةًيحدثًتلامسحقيق بينًالرأسوالاسلاكالهربيةًأوالأسطحالمعدنيةًالمهربه. • والتخدير الهرب يتم باحدى طريقتين : 1.


