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يشمل جبن البيتزا عدَّة أصناف وأنواع من الأجبان ومنتجات الألبان الت اعدَّت وصنّعت للاستخدام خصيصاً ف البيتزا. وتشمل
هذه الأخيرة الجبن المصنَّع والمعدَّل مثل أجبان موتزاريلا المصنَّعة وأنواع الموتزاريلا الطبيعية. كما يمن أن يشير المصطلح
أيضاً إل أي نوع من الجبن المناسب للاستخدام عل البيتزا. كما ينتَج الجبن المصنَّع بشل كثيف خصيصاً للبيتزا. يتم تجميد
دة. قُدِّر الإنتاج السنوي لمنتجات جبن البيتزا بـ2 مليار جنيه إسترلينجمة بعد تصنيعها وشحنها منتجبعض أنواع جبن البيتزا الم
ف الولايات المتحدة و200 مليون جنيه إسترلين ف أوروبا، استمر الاتجاه إل الإنتاج والاستهلاك المطرد لجبن الموتزاريلا وجبن
البيتزا ف العقد الأول من القرن الحادي والعشرين ف الولايات المتحدة. يستخدم جبن البيتزا بميات كبيرة ف أوروبا وأستراليا
ونيوزيلندا والولايات المتحدة. ويستعمل أيضاً جبن التشيدر بشل أكثر ف المناطق الشرقية والجنوبية من الولايات المتحدة،
.وعادة ما يستخدم جبن بروفل ف تحضير البيتزا بطريقة سانت لويس ف الولايات المتحدة


