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اليوم نقوم بصنع رغوة الابتشينو ف المنزلوكيفية تخزينها،ستدمنين عليها، إنها لذيذة جدًا!يمنك تحضير كمية كبيرة
وتخزينها.كلما أردت شرب الابتشينو يمنك استخدام ملعقة كبيرة منه والاستمتاع بها.نحتاج إل كوب واحد من النسافيه أو أي
قهوة سريعة التحضير أخرى.يجب استخدام نفس الوب الذي استخدمته الآن. جميع التدابير المتبقية ه نفس الوب الذي
استخدمته الآن.أضف كوبا واحدًا من السرالسر ضروري لهذه الوصفة، ولا يمنك استخدام أقل من كوب واحدامزج السر مع
النسافيهأضف كوبا واحدًا من الماء ف درجة حرارة الغرفةوبذلك أصبح لدينا الآن كوب واحد نسافيه، 1 كوب ماء، امزج كل
ا علالقوام المناسب، اعتماد 10 دقائق للحصول عل ا يستغرقالأمر من 7 إليصبح كريمي االآن اخفق الخليط حتء معش
طريقة الخفق، يعد وسيستغرق الأمر وقتًا أطول بثير.هذا ليس القوام المناسب، استمر ف الضرب.كلما كانت الريمة أكثر
ا للتخزين فثقيل وسميكالآن أصبح جاهز صلابة كلما كان ذلك أفضل للتخزين لفترة أطول.هذا هو القوام المناسب، كريم
الثلاجة،وحت 30 يوما ف الفريزر إذا كان الهواء محم الغلقللأشخاص الذين يفضلون المشروبات الساخنة بدون سر، للأسف
،هذه الوصفة لا تعمل بدون السرانظروا كيف ستبدو بدون سر وليست كريمية ف كل ذلك


